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Restaurant




RAMAZIOTTI|

2d. 4,90 Eur

— GRUPPO —

CAMPARI

mit Soda oder Orange

Sherrg

SANDEMAN

SECCO medium cream

MARTINI

drg bianco  rosso
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g
4 Jahrgan&Sckt Hausmarke
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Frizzéﬁte Rosato

Osborne Veterano

oder

Carlos
Solero Gran Reserva
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Das gesamte Team der Farchauer Minle
freut <ich, Sie in uncerer alten Mihle
begripen zu diirfen ¢

Ui wiingchen lhnen einen cchonen Aufenthalt
bei unc und hoffen dacs wir lren Gaumen mé
unceren fricch zuberedteten und regionalen
Cpelsen erfreuen kdnnen,

Collten Cie Tragen zu den Gerichten haben,
deht lhnen unser Cervice geme
2ur Yerﬁjgung,

Fiir Allerglker hatten wir eine geconderte
Sr/a'aterunggkarte wor,

lhr Farchauer Mihlentean




Fiir die besten Kartoffeln, den begten ngd
die dicksen Mhren oder auch anderes
Genmige und Obgt
sorgen ungere Wachbar !




ab 2 Personen
940 €

pro Person

Vegetarischer A.nt ip asti—TeUer
und Baguette

8,60€

Ro’ce-Bete—Canaccio

mit Fetakise
und Rucola

8,90 €






Se[lerie—Kartqﬂ%l—Suppe

mit Pastinakenchips
und gerdstetem Apfel

8,90 €

Consommé von der Ente
mit Gemﬁsestreifen
und Entenfleisch
920 €

]<ﬁrlo is-] ngwersuppe

mit Kokosmilch

und Chilli

8,70 €







Groﬁer Salatte“er

mit Sandorn—Dressing
Sprossen, Cherrytomaten
und einge[egtem Kirbis

wahlweise mit :
ge[oratenen Fischﬁ[ets
gebratener Landhuhnbrust
Fvedeburger Kase

18,90 €
Puri2,80 €

]<artoﬁfe l—](ﬁrlo ishowl

mit Apfel und Zupfsalaten,
gerosteten Kitrbiskernen,

Quinoa und Schafskise
16,70 €

Unser ]<[e iner

mit verschiedenen Rohkost- und Zupfsalaten,
Kernen, Crotitons
und unserem Hausdressing

6,90 €




Auch unsere
Forellen, Saiblinge
und Karpfen kommen
aus der Fischerei
aus Zarrentin |

Zarrentiner Schaalseefischerei
Diana Rehbohm
AmtsstraBe 1
19246 Zarrentin

FUR LEIB UND SEELE
Partner

Biosphirenreservat
Schaalsee

Naturland

1 WILDF|SCH

Wenn wir von
fangfrischen Fisch
sprechen, dann meinen
wir das auch |

Unseren Fisch beziehen
wir direkt aus dem Schaalsee !

Die Fischer aus Zarrentin fangen tiglich
frischen Fisch fur uns!




Zander in Schmand

mit ﬁ'ischem Marktgemﬁse und
DillschmandsofSe im Ofen gebacken,
dazu Schmilauer Kavtoﬂeln
Klein 21 ,90 €
Grob 25 ,90 €

Gebratener Lachs

auf rote Beete Piiree
und Orangensofie

24,60 €

Fangﬁische Foreﬂe

- goldgelb gebraten -
mit ﬁ'ischen Kriautern ge;ﬁiﬂt,
Walnussbutter,
frischem Gurkensalat

und Schmilauer Kartoﬁeln

25,80 €







) Edle Fischp[atte ”

—alePersonen—

Gebratene Filets und Gamele
mit fwschem Hevbstgemﬂse
zweierlei Scﬂem
einem kleinen Salat,
Kréuterbutter
und
lerossen Mithlenbratkartoffeln

2520 €
pro Person

flir Einzelpersonen
26 ,90 €

Ficchcchmaue




Qualitzt 2ahtt cich auc ¢

Deghalb kaufen wir uncer Fleisch
bel Lieferanten der Region !

Jasss

Willi Marks
Kolberger Str. 12
23879 Molln

*\/g ; GEFLOGELHOF
" Martens

Gefltiigelhof Martens
Bundesstr. 21
23881 Breitenfelde




Farchauer Mﬂhlente“er

Medaillons vom Rind, Schwein und Landhuhn
mit krossem Speck auf einer Pfefferrahmsofe,
haus gemachter Kriuterbutter,
Herbstgemﬁse und Mﬁh[enbratkavtoﬁe[n

29,80 €

Rumpsteak

- rosa gegri”t -
mit hausgemachtev Kriuterbutter,
herbstlichem Pfannengemiise

Miihlenbratkartoffeln
und kleinem Salat Schweineschni’cze[
52,90 € »Wiener Art*
mit einem kleinen Salat
und Mﬁh[enbra’ckartoﬁe[n
gross 21,50 €
Geschmorte lein 17,90 €
Ochsenbéickchen
an einer Jus,
Ofenmshrchen
und Kartoffelpiiree
2850 €
Ho[steiner Gré’mkohl

mit Kassler, Backe und Kohlwurst,
dazu Senf und Rostkartoffeln

2430 €
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E'm wi[des Vergniigen in Farchau

Farc hauer Wi[dbra’cwﬁrs’cc hen

mit Kartoﬂelpiiree,
Apfe[chutney, Sauerkraut
und Réstzwiebeln Farchauer Wl[dburger
2450 € mit Cheddar, Blattsalat, Tomate

und Balsamicozwiebeln,
einer Vauchigen Pveisereersoﬁe
und Speck—Mayonnaise,
dazu reichen wir
einen Coleslaw

19,60 €
Geschmorte Wi[dschweinkeu[e %

in Portwe'msoﬁe

dazu Apfe[rotkoh[, Preiselbeeren
und hausgemachten Karto_ﬂé[knéde[n

25,80 €

Wild-Ragout

mit Pilzen und Mohren
in Preiselbeer-Wacho [dersoﬂe
-unter einer Bltterte 'Lghaube—
und Schmilauer Kartoﬁ?e[n

25,60 €




Hier gibt's
wild

der Region
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Wi[dwwst, Wi[d—Ragou’c

und geschmorte Wildschweinkeu[e

an Apfelrotkohl, Speck’oohnen
und hausgemachten Kartoffelknodeln ,
sowie Schmilauer Kartoffeln

28,90 €
pro Person







H.ane Ho [steiner En’ce
mit hausgemachtem Rotkohl
und Kartoﬂelknéde [n i

25,80 €

Geschmorte Géinsekeu[e
auf G[ﬂhweinsoﬁe,

mit g[asierten Vanille-Mohren
und Schmilaver Kartoﬂe [n

28,90 €
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Griinkohlcuwy

mit Mohren, Kichererbsen
und Reis

14 %0 €

Penne mit ]<1'Jur]ois

Gebratene Kiurb isspalten
mit Parmesansoﬂe

15,60 €

Rotkoht-Quiche

mit Fetakise

16,80 €

Vegeﬁan’sch / Yeqgan




Unseren Kise
bezichen wir grundsitzlich aus der
Region und in Bio-Qualitit

Doméne Fredeburg GbR
Doméanenweg 1
23909 Fredeburg



A.pfe [-Tiramisu

mit Mascarpone
7,40 €
Rotwein Bimen—Puding
mit lngwersahne
7,90 €

Orangen—PaUCait

mit herber Schokoladensauce

780 €

Feiner ](éiseteﬂer

mit einer Auswahlvon der
Bio-Hofkiiserei der

ménemem
\ Bio-Hofladen

an Walniissen, Feigensenf
und Friichten

12,40 €




Uncere Bauern
aus dem Herzogtum

Volker Greve
vom Spargelhof Greve
aus Schmilau

=
. | KAISER®
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Ganze kYOSSG G&VLS

mit Omngenscjge, Apfe lrotkohl,
Rosenkohl,
Bmtapfe[ mit Preiselbeeren,
Schmilauer Kartoﬂ% [n
und

hausgemachten Kartoﬂelknéde[n

Preis

59,80 €
jpro Person

Ab der
Martinsganswoche
Mi. 11.11.2026
bestellbar !




Mdglichkeiten
fiir die Bezahlung

Bei Kartenzahlungen von Betragen
unter 15,00 Eur berechnen
wir einen Bankgebuihr von 2,00 Eur
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Unsere Speisen werden alle mit
frischen und natiirlichen Zutaten zubereitet.

Auszeichnungspflichtige Dinge, wie Farbstoffe,
Geschmacksverstiirker oder dergleichen
sind somit nicht enthalten und
werden natiirlich auch nicht von uns verwendet

Sollten Sie unter Allergien leiden,
fragen Sie bitte bei unseren Personal
nach der Zubereitung der Gerichte !

Alle unsere Preise verstehen sich
inkl. der gesetzl[chen Mehrwertsteuer,
sowie der Bediemmg.
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Eva-Maria & Michael Sievers Gir : n

Farchauer Miihle 6 >
23909 Ratzeburg / Farchau
Tel.: 04541/ 86 00 0
Fax.: 04541/ 86 00 86
eMail: info@farchauer-muehle.de
Internet: www.farchauer-muehle.de




